
 
 
 

NOS PLATS A EMPORTER POUR NOEL 
 
 

• Le Foie Gras de Canard / Senteur des Sous-Bois 

- 250 gr à 45€ 

- 500 gr à 90 € 

- 1 kg à 170 €           
      

 

• Carpaccio de Noix de Coquilles Saint-Jacques et Truffes Noires Mélanosporum   40€ 

 

• 3 Huîtres Fourrées / Pomme Granny Smith / Chou-Fleur / Citron Cédrat     25€ 

 

• La Sole Entière de 400 gr à partager … ou pas …       50€ 

Pommes de Terre Confite / Beurre à la Grenobloise 

 

• Les Saint-Jacques en Feuille à Feuille de Chou Vert et Trompettes des Bois   38€ 

Jus de Bardes au Yuzu 

 

• Tourte de Foie Gras de Canard / Filet de Canette / Champignons / Epinards   40€  

Sauce au Pinot Noir et Cassis (Tourte disponible pour 2 ou 4 ou 6 personnes) 

 

• Volaille de Bresse en Pressé Pochée et Rôtie                   39€ 

Topinambour / Châtaigne / Sauce Albufera  

 

• Perle de Neige / Vanille de Madagascar / Crème de Marrons / Chocolat Blanc              16€ 

 

• Notre Version de la Bûche / Passion / Noix de Coco / Chartreuse Jaune      16€ 

 

 

 

Les Tarifs indiqués sont les prix par personne 

 

Merci de passer vos commandes directement par téléphone au 03 85 51 13 52 

Avant le Vendredi 20 Décembre 2024 

 

Vos Commandes seront à retirer au Restaurant Greuze Le Mardi 24 Décembre avant 16h30 


